REGIERUNGSPRASIDIUM DARMSTADT Senden an Prifstelle  Senden an Weinlabor Senden an Weingut
Dezernat Weinbau, Wallufer Str. 19, 65343 Eltville m
Betr.-Nr. AP-Nr. AP-Jahr fortl. Zéhlung Register-Nr. Registriert von: (Priifstelle)
bei Teilfiillun
1 23 | |

Antragsteller/in: (Anschrift, Mail)

Antragsart:

Antrag auf Ertellung einer AP-Nr.

D Verzichtserklarung bei Wiederanstellung: Ich verzichte ausdriicklich auf mein Klagerecht

gegen den ablehnenden Bescheid vom: :

|mai | @mustermann.de |

Beantragte Bezeichnung unter der das Produkt in Verkehr gebracht werden soll

D Eilantrag I:l Betr.-Nr. des Versekters (Sekt/Sekt b.A.)

Weitere Angaben zum Antrag:

Anbaugebiet |Rhe| ngau

Qualititsstufe |Qua| itdtswein

Erzeuger-/
Gutsabfiillung

(100% selbsterzeugt incl. SR)

Geschmack |trocken

Bio
Barrique Ascorbinsre

| Jahrgang :l Wein-Nr.» I:I Mostgew. I:I
Ortsangabe |_ | Lagenangabe |_ | Abfiilldatum *») I:I
Katasterang. |- | Weinart |We| Rwean | Degorgierdatum (Sekt b.A.) I:l
Rebsorte 1 |- | Rebsorte 2 |- | Gérverfahren (Sekt b.A.)

| |

[ ]
Anreicherung umgh Al ]

Gesamtmenge der Wein-Nr +++)

. Gesamtmenge der Anstellung
Classic

Untersuchungsbefund fiir Priifverfahren nach
§23 Abs.1i.V. mit Anl. 10 WeinVO

00 - bitte auswahlen

Gesamtalkohol g/l
vorh. Alkohol 00 . g/l
0,00 %vol
zuckerfr. Extrakt g/l
vergirbarer Zucker g/l
- vor Inv. bei Wein
- nach Inv. bei Schaumwein
Gesamtsdure als Weinsdure g/l
freie SO, D mg/l
gesamte SO, E mg/1
Dichte d20/20 bei Wein |]_ 0000
CO, -Druck bar

(bei Perlwein und Sekt (Sekt b.A.))

Analyse—NrI

0.0/0.0/0.0/0/0/1.0000/0.0/

Zusammensetzung des Erzeugnisses:

(Qualitiitsstufen und Rebsorten aller Verschnittanteile, einschl. SR)

I:I 100% angegebene Bezeichnung, keine Verschnittanteile
I:I Verschnittanteile s. gesonderte Anlage
|:I L Grundwein (namensgebender Wein s. Bezeichnung)

Bezeichnung Verschnittwein 1

Bezeichnung Verschnittwein 2

c £
g g

Liter Bezeichnung Verschnittwein 3

|

Liter Bezeichnung Siissreserve

|

Bemerkungen:

Eingabefeld Labor

Bemerkungen Labor

Ich (wir) versichern, dass das vorstehende Erzeugnis nach geltenden Recht hergestellt und be-
zeichnet ist und die vorgeschriebenen Meldungen erfolgt sind. Die Angaben sind in die Wein-
buchfiihrung eingetragen. Das vorliegende Muster ist eine Durchschnittsprobe und entspricht
der tatsdchlichen Zusammensetzung und der Beschaffenheit der betreffenden Abfiillung oder
Partie. Die vorstehenden Angaben erfolgen nach bestem Wissen und Gewissen.

*) bei Sekt und Sekt b.A.: Cuvée-Nr. **) bei Sekt und Sekt b.A.: Beginn der Lagerzeit
**%) Gesamtmenge Cuvée-Nr.

Signatur Antragsteller

Stempel/Signatur des fiir die Untersuchung Verantwortlichen

Anmerkungen Antragsteller:

Anmerkungen Priifbehorde:

,
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