Regierungsprasidium Darmstadt
Dezernat Weinbau Eltville

- Stand
Info-Blatt: Qualitatsstufen 01.Mars 2018
Mindestmostge- Ges.-Alkohol- Ges.-Alkohol vorh. Alkohol | ges. SO. ges. SO2
Stufe wicht/ Gehalt. Gehalt Gehalt (mg/l) (mg/l) Bemerkung
nat. Mindestalkohol (max) (mindestens) (mindestens) <5g/IRZ. | >5g/IRZ.
Wein rec(tm. ca. 91 g/l (11,5% vol) 68 g/l (8,5@ vol)
. , 47 ° Oechsle ) A nach Anreiche-
weil3/rosé o nach Anreicherung 200 250
(5,5% vol) rung
(o)
Wein rectm. ca. 95 /1 (12,0% vol) 68 g/l (8,5@ vol)
47 ° Oechsle . A. nach Anreiche-
rot o nach Anreicherung 150 200
(5,5% vol) rung
Rheingauer/
_ (o)
Stearrlliizz?r 53 ° Oechsle 99 g/1(12,5% vol) / i:c%\/lﬁf:iifhveo—l) Restzucker max. wie
ger (6,4% vol) nach Anreicherung | 200 250 halbtrocken
wein rung
weil3/rosé
Rheingauer/ o
Starkenbur- | 53 ° Oechsle 103 g/1(13,0% vol) / i:c%\/lﬁf:iifhveo—l) Restzucker max. wie
ger Land- (6,4% vol) nach Anreicherung | ™" un 200 250 halbtrocken
wein rot ung
Langlwem 50 ° Oechsle 99 g/1(12,5 %vol) 369/l (4’5./) vol) Restzucker unbe-
Rhein o ) A nach Anreiche- 200 250
. 3 (6,0% vol) nach Anreicherung grenzt
weil3/rosé rung
a (o)
Landweln 50 ° Oechsle 103 g/1 (13,0 %vol) 369/l (4’5./0 vol) Restzucker unbe-
Rhein o : A nach Anreiche- 200 250
o (6,0% vol) nach Anreicherung rung grenzt




Mindestmostge- . Ges.-Alk.- ges. SO, ges. SO:
Stufe wicht. hO(ChZZ'?\lk' Gehalt (r%/ifwrckl]éilekr;s) (mg/l) (mg/l) Bemerkung

nat. Mindestalkohol ges. (mindestens) < 5g/IRZ. > 5g/I RZ.
Qualitsts: | | rohelle Mindest- | 118 g/I (15 %vol) 56 g/
wein b.A. . : A > 200 250
weiB/rosd mostgewichte nach Anreicherung 7,0 % vol
Sg;"gat:' s. Tabelle Mindest- | 118 g/l (15 %vol) | | 56 g/l 150 200
ot o most-gewichte nach Anreicherung | " 7,0 % vol

. 200 250 (weil3/

Kabinett S Tabelle' Mindest- J. J. 20 %/l (weil3/rosé) | rosé)

mostgewichte 7,0 % vol 150 (rot) 200 (rot)

s. Tabelle Mindest- 56 g/l 200
Spatlese ' : A A % (weiB3/rosé) | 300

mostgewichte 7,0 % vol 150 (rot)

. 200
Auslese ;I:tzzl\ljimgde% /. J. ?60%/”\/0' (weiss/rosé) | 350
P 150 (rot)

BeeeElLE: S Tabelle 44 g/l 200. , Handlese bei BA und
lese Mindestmostge- /. /. 5 59 yvol (weiB3/rosé) | 400 TBA
TBA, Eiswein | wichte o 150 (rot)




M‘indestmostge— héchst Alk. Ges.-Alk.- vorh. Alk. ges. SO2 ges. SO,
Stufe wicht. Gehalt . (mg/l) (mg/l) Bemerkung
nat. Mindestalkohol (ges) (mindestens) {mineieeiEms) < 5g/I RZ. > 5g/I RZ.
Herstelldauer:
im Cuveefass: 6 Mo-
nate (mind. 90 Tage
auf Hefe, mit Rihr-
werk 30 Tage)
in Flasche: 9 Monate
Oualitsts. mind. 9,0 % mind. 10 %vol im (mind. 90 Tage auf
schaumwein | Infoblatt Sekt A vol in der fertigen Sekt 185 185 der Hefe)

Cuvée traditionelle Fla-
schengarung: 9 Mo-
nate auf der Hefe
CO,-Uberdruck:
mind. 3,5 bar
bei Inhalt unter 0,25l
mind. 3 bar

Perlwein mit | S Tabelle. Mindest- . ind. 9 %vol Uberd"rUCk mind. 1
B — mqstgewphte siehe Infoblatt im fertigen 56 g/l 250 mg/l 250 mg/l bar, hochstens 2,5

- (mind. Wein) Perlwein . (7% vol) bar, keine amtl. Pru-
Kohlensaure Erzeugnis fungsnummer

Uberdruck mind. 1

Qualitats- s. Tabelle Min- mind. 9 %vol 56 o] bar, hb’dchstensé,Shbar
perlwein destmostgewichte | ./. im fertigen (7%gvol) 250 mg/I 250 mg/I Ineunrszzreogrelgjbto )
b.A. (mind. Q.b.A.) Erzeugnis

amtl. Prifungsnum-
mer notwendig




